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“Formaggio e miele di Sicilia.....
patrimonio agroalimentare di eccellenza”
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= Dingente Scolasfico dell’ LTI Cannizzaro Prof.ssa Giusepping Monfella
- Presidente Centro Studi “Chimica Sviluppo e Ambiente” Dol Clavdlo Torrisi

- Prof. Nino Messina: “Migli & formaggi...fascing & profumi della Natura di Sicilia™

- Prof. Care Amore: “Ricolta siciliona: proprieta e caratterisfiche™

- Dolt. Chimico Bruno Catara: “Aspetti igienico sanitari ingrenti mieli & formaggi. Gualitd & insidie™
- Dolt.ssa Stefanla Carplne: "l formaggi a latte crudo, alimenti salutistici DOP di Sicilic

- Prof. Riccardo Maggiore: "Ml e formaggr: sicurezza del consumaton & dellombienta”

- Prof.s5a Annamaria Panico: “Proprieta salutistiche dei mieli di Siciio’
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